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MANDARINA BAVARIA

Mandarina Bavaria ist eine spezielle Aromasorte aus dem Hiller Ziichtungsprogramm, die im Zuge der Craft-
Bier-Welle geziichtet und in den Markt gebracht wurde. Mandarina Bavaria hat aufgrund seiner Inhaltsstoffe ein
breites Einsatzgebiet und kann in traditionellen Bierstilen ebenso wie in kreativen Craft-Bieren eingesetzt
werden. Bei spaten Hopfengaben bis hin zur Kalthopfung entfalten sich fruchtige, zitrusartige und auch blumige

Aromakompositionen.
Stammbaum Agronomische Eigenschaften
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gering mittel hoch
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gering mittel gut sehr gut
REIFE
Mutter Vater M T M T 4
Caecade 2004/026/134 friih mittelfriih mittel mittelspat spat
USA Hopfenforschungszentrum Hill ERTRAGSPOTENZIAL (kg/ha) 2300
ALPHASAUREGEHALT (%) 81
Cohumulonwert (% relativ v. Alpha-Siuren) 32
GESAMTOLGEHALT (mifi00g) 13
Farnesengehalt (mi/i00g) <3

Linaloolgehalt (mifoog) 5



Aromaeindriicke des Rohopfens
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Aroma im kaltgehopften Bier
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